
Instruktion för kiosk på Sola Arena 

Mål 

Servera 1000 åskådare enligt meny nedan 

Meny 

Hamburgare, korv, kaffe med tilltugg, läsk 

Varor, utrustning, växelkassor mm 

Planering av verksamheten, inventering, inköp mm görs av Lars H i samråd med 

"kioskgruppen" och Kansliet. Sandra svarar för alla beställningar hos Coop. 

Kompletterande inköp betalas med Coop-kort. 

Organisation 

Två kiosker organiseras. 

En på huvudläktaren (Ordinarie kiosk - kiosk 1) och en tillfällig i norr delen av 

huvudläktaren (mot bostadsområdet — kiosk 2). 

Kiosk 1 svarar för 

 Försäljning enligt meny. 

 Kaffekokning till båda kioskerna, speaker, press och domare 

 Grillning av hamburgare till kiosken (sker på marken söder om läktaren). 

Stekta hamburgare transporteras till kiosk 1 och kiosk 2 för servering. 

Kiosk 2 svarar för 

 Försäljning enligt meny. 

 Grillning av hamburgare sker enligt kiosk 1, hamburgare hämtas vid grill. 

  Hämtar kaffe i kiosk 1 

 

Hygien 

 God handhygien - Använd handsprit 

Ta inte i pengar och därefter i livsmedel som inte är inpackade 

 Använd engångshandskar vid hantering av livsmedel som inte är inpackat 

 Personaltoalett finns under läktaren 



Bemanning 

Arbetet med att organisera och genomföra kioskverksamheten är arbets- och 

tidskrävande eftersom arenans kiosker är underdimensionerade. Mycken tid går 

därför åt till att resa tält, bära bord, varor mm. 

Utöver ordinarie kioskpersonal (3—4 personer) krävs därför 8—10 personer 

enligt beting. 

Bemanning vid förberedelser, (2 tim till 30 min före match) 

4 personer (grillpersonal) svarar för resning av två tält, transport av grillar, 

gastuber, 7—8 bord mm och förbereder för grillning och servering.  

2 personer skär lök (10—15 lökar) och sallad (4—5 salladshuvuden). Kokar kaffe 

och värmer korvkokaren. (Verksamheten sker i kiosk 1) 

Bemanning vid förberedelser före och under försäljning (från 1 tim före match 

och under försäljning) 

Kiosk 1 tillförs 2 personer för försäljning och transporter (hamburgare från grill, 

kaffe mm till kiosk 2 m.fl.) 

 Påbörja kaffekokning 2 timmar före match. 

 Gör iordning kaffekorg till domare, sekretariat och media enligt särskild 

beskrivning 1,5 timmar före match 

 Fyller två stora kaffetermosar för försäljning till publik. En termos till varje 

kiosk. Klara 45 minuter före match.   

 Värm korvkokare 1,5 timmar före match 

 Börja grilla 1 timme före match (Se till att hamburgarna är genomstekta 

— inget rosa kött) 

 Duka för försäljning en till en halv timme före match 

 Börja servera ca en halv timme före match 

 Servera bollkallar hamburgare och dricka efter match 

 Servera funktionärer kaffe. Personal med lång arbetstid (t.ex. speaker, 

entrévakter m.fl.) även korv eller hamburgare 

Hamburgare hålls varm i gryta med buljong på kokplatta. Varmkorvar skall vara 

genomvarma — värme 60—70 grader. 

 

 



Kiosk 2 tillförs 2 personer för försäljning 

 Duka för försäljning en till en halv timme före match 

 Börja servera ca en halv timme före match 

 Om publiken uppskattas till mer än 1000–1500 så öppnas grillstation norr 

om huvudläktaren. 

 Börja grilla 1 timme före match (Se till att hamburgarna är genomstekta 

— inget rosa kött) 

 

Bemanning vid efterarbete 

Gri//persona/en rengör grillar och återställer tält, grillar mm i förråd. 

Övrig persona/ rengör köksmateriel, packar varor o materiel för transport till 

förråd. Hjälper till med transporten, torkar skåp och bänkar, rengör golv. 


