AHUS BEACH

Arbetsbeskrivning Frukostvard

2 person/pass

Personbeskrivning

2 vuxen person.

Uppgift

e Forbereda och stalla fram frukostbuffé enligt instruktioner

e Fylla pd med bréd, paldgg, dryck och annat vid behov

e Hallaytor rena och snygga innan, under och efter serveringen
e Hjalpa gaster med fragor och se till att stamningen ar trevlig
e Plocka undan och stada upp efter frukosten

e Sopaoch torka golven

e ToOmma soporicontainern

e Rapportera om nagot saknas eller om nagot inte fungerar

Arbetsplats och tid
Plats: Sannahallens foajé och café

Tid: 06:30-10:30

Material:
Egen telefon
Kontaktpersoner i ordning

1. Oskar Ahlbin 070-823 73 55
2. Janne Fridholm 073-624 00 05



@ Manual: Frukostservering - Sannahallen

{ Plats: Kiosken i S&nnahallen
QS Kontakt:

Oskar Ahlbin, Ahus Beach: 070-823 73 55

(Janne Fridholm: 073-624 00 05)

Nar du kommer

. Las upp kioskdorren - enligt instruktion som sitter pa dorrens insida.
Annars piper den efter ett tag om den star oppen..

. Tvatta handerna noggrant och anvdnd engangshandskar vid all

hantering av livsmedel.

. Satt pa kaffe:

o Placera kanna under bryggaren.

o Fyll plastkannan med vatten och hall i ovanpa bryggaren.



o Sattifilter och tillsatt 2,5 matt (dl) kaffe.

o Starta bryggaren.

o Narklart - satti pumpenheten och stall ut.

4. Thé: Forbered vattenkokaren och starta vid behov.

&3 Kylvaror & servering



1. Lagg kylklampar i metallbrickorna (3 st)

2. Patva av dessa stalls:

o Bricka 1: Rokt kyckling, medwurst

o Bricka 2: Ost och smor

o Apelsinmarmelad stélls i vit skal bredvid




Se till att det alltid finns péfylining i kylen - fyll pG bakifrdn sé att
daldst anvdénds forst.

& Innehall frukostbuffé (still fram enligt bildinstruktioner)
Dryck:

Apelsinsaft (bringare)

Jordgubbssaft (bringare)

Totalt 8 bringare - 4 ska alltid sta i kylen redo
Kaffe

Thé (pa forfragan)

Pa den tredje kylbrickan stéller du

Mjélk

Vaniljyoghurt (laktosfri pa forfragan finns i kylen i kiosken)



Brod:

« Farskt brod (laggs pa bricka)

« Glutenfritt brod (i frysen - mark upp!)
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Tillbehor pa tallrik:

Tomat (skivas, slang den 6versta delen)

Gurka (skivas)

Flingor och grot:

Cornflakes (stalls fram i forpackningen)

Appelmos (i skal)



« Overnight oats (stélls fram i pappmugg). Stall ut nagra at gangen.

@ Overnight Oats - till nista dag

Se till att det alltid finns for morgondagen!
Blanda i en bunke:

o 10dl havregryn



1 I mjolk (gor nagra med havremjolk = laktosfritt)

10 tsk kanel

5 krm kardemumma

5 tsk vaniljpulver

¢ Stalli kyl 6ver natten. Stall ut med slev sa att gasterna sjalva kan ta

@2 Hygien & ordning - mycket viktigt!

Tvatta handerna noggrant innan och under arbetspasset.

Anviand alltid engangshandskar vid hantering av mat.

Hall alla ytor rena och snygga - fore, under och efter frukosten.

Torka av ytor och sopa/torka golv efter servering.



Plocka undan och stall tillbaka allt pa sin plats.

Tack mat som ska sparas med plastfolie.

Efter ditt pass

. Fyll pa brod, dryck och palagg sa att det racker till morgonen efter.

. Tack alla brickor och skalar med plastfolie.

. Tom sopor (uppe och nere) - satt i nya pasar.

. Slang soporna i containern vid Sannaskolans parkering mot
golfklubben.

. Las kiosken nar du gar.



 Rapportering
Om nagot saknas eller inte fungerar - sms:a Oskar

Se till att det alltid finns tillrackligt for tva dagars frukost.



