Information om kioskens maskiner & Hantering

I pärmen finns manualer om alla maskiner i kiosken, här kommer en lathund

Starta alltid med att slå på brytaren till fläkten. Den sitter på väggen ovanför diskbänken vid dörren ut till kiosken. 
Kaffebryggaren
· Tryck på ON knappen.
· Sätt i ett filter.
· Häll i en hel påse kaffe, observera att vatten fylls på automatiskt.
· Tryck på knappen med den helt fyllda kannan.
· När kaffebryggaren är klar piper den tre gånger, låt den gärna rinna någon minut till extra.
· Släng kaffefilter efter varje gång och diska kannor och filterhållare vid stängning.
· Lyser eller blinkar en röd lampa behöver maskinen kalkas av, meddela kioskansvarig i ditt lag så fixar kioskgruppen det. 

Korvlådan
· Se till att det är vatten över värmeslingorna i bottenlådan, är det inte det fyll på med vatten från kranen.
· Fyll i korvlådan med vatten, koka upp vatten i vattenkokaren så blir korven varm fortare. 
· Ställ värmereglaget på drygt 70 grader.
· Tillsätt lagerblad, kryddpeppar och en nypa salt
· Lägg i korven när vattnet nått en temperatur av 60 grader. Termometer att kontrollera värmen finns på bänken bredvid stekbordet. 
· Om ni fyller på korv i lådan under match/poolspel se till att separera den redan varma från de nya som läggs i. Så håll koll på sidorna nya till vänster, redan varma till höger. 
· Korven får serveras när den nått en temperatur av 60–70 grader.
· Kontrollera med termometer innan servering samt minst en gång/match eller tre gånger/poolspel och kom ihåg att fylla i ”templistan” för korv i pärmen när ni mätt temperaturer. 
· Korven serveras med korvpapper under brödet
· Diska korvlådan samt avdelare när kiosken stängs, vattnet under ska vara kvar. 



Toastjärn
· Vrid på reglaget på väggen ovanför toastjärnet och slå på ON knappen på järnet.
· Ställ värmereglaget på 250-280 grader
· Smörj toastjärnet med olja innan första användning så bränner toasten inte fast.
· Toasten är klar efter cirka 2-5 min beroende på om den är fryst eller inte.
· Toasten serveras i ”toastficka” 
· Vid stängning skrapas järnet rent försiktigt med borsten som ligger bredvid järnet på bänken samt torkar ni bort eventuella smulor och diskar silverlådan som sitter nedtill. 

Stekbord
· Starta stekbordet genom att vrida på rattarna framtill, den vänstra på 70 grader och den högra på 225 grader
· Stekbordet är delat i värmezoner på mitten så det är med fördel att ha två olika temperaturer för att steka på högra sidan och för värmehållning på vänstra.
· Smörj med olja innan första stekning för att förhindra att det bränner fast, olja står på hyllan inne till vänster i ”kiosklagret”
· Vi grillar frysta hamburgare så ta ur frysen vartefter ni säljer, de kan alltså läggas direkt på stekbordet från frysen. 
· Krydda hamburgarna med grillkrydda, står på hyllan till vänster inne på ”kiosklagret”. 
· Mät temperaturen på hamburgarna minst en gång/match eller tre gånger/poolspel. Kom ihåg att fylla i ”templistan” för hamburgare i pärmen när ni mätt temperaturer. 
· Temperaturen på hamburgaren ska uppgå till minst 72 grader. 
· Vid stängning skrapa av rester, torka stekbordet torrt med papper och smörj sedan in det med lite matolja på ett papper. 
· Töm vid behov fettbehållaren i en tom korvburk.

Diskmaskin
· Se manual på väggen vid diskmaskinen

Kyl och Frysar
· Kontrollera temperaturer i kylarna vid öppning och anteckna dessa på listan för kyl och frys i Kioskpärmen.
