Rutin för Hamburgare
· Hamburgare ska erbjudas vid samtliga matcher.
· Hamburgarna kan stekas direkt från frysen (tina ej).
· Ta upp ca 4 hamburgerbröd på upptining vid U-match, 8 hamburgerbröd vid A-lagsmatch och vid poolspel 8 st. Gör detta direkt vid öppning av kiosken om det inte redan ligger nyköpta på bänken. Då fryser ni in det överblivna efter matchen om det inte är match dagen efter.
· Sätt klämma på hamburger påsen och anteckna datum den öppnades på en frysetikett om ni inte använder en hel förpackning.
· Hamburgarna steks med grillkrydda på.
· Det skall finnas dressing, rostad lök, ketchup och senap på bordet utanför. 
· Hamburgarna får serveras då de uppnått 72 grader. Anteckna i pärmen 
· Det går att ha en kastrull med lock på stekbordet till vänster som är uppvärmd till 70 grader där kan ni värme hålla hamburgare inför pauser. Dock längst 2 timmar och temperaturen får EJ understiga 60 grader. Så kolla temperaturen och anteckna i listan för värmehållning hamburgare i pärmen.
· De hamburgare som stekts och blivit över kastas och antecknas på svinnlistan i pärmen. 

Rutin för Korv
· Korv ska erbjudas vid samtliga matcher
· Korven kryddas med lagerblad, kryddpeppar och salt.
· Korven får värme hållas i max 2 timmar. Temperaturen ska ej understiga 60 grader.
· Det ska finnas ketchup, senap och rostad lök på bordet utanför.
· Kontrollera om det finns fryst korv ni kan använda innan ni öppnar en ny burk. Framför allt om det endast är enstaka ungdomsmatch den dagen. 
· Har ni öppnat en burk så får burken inte ställas in i kylskåpet igen, den ska tömmas upp i den svarta behållaren som står på hyllan vid termosarna, anteckna batchnummer på en frystejp och sätt på plastfolie så går det bra att förvara den i kylskåpet. Batchnummret sitter på klisterlappen på korvburken. Är det match dagen efter kan den svarta behållaren stå kvar i kylskåpet. Anteckna tydligt datum. Är det inte match dagen efter skall korven frysas in, märkt med batchnummer och datum.
· Fryspåsar, plastfolie, penna och frystejp finns i skåpet bredvid diskbänken.
· Den korv som värmts och blivit över kastas och antecknas i svinnlistan i pärmen.
· Ta endast upp så mycket korvbröd ur frysen som ni förväntar er sälja kanske ca 16 st på ungdomsmatch, 32 st på poolspel och runt 20 st på A-lagsmatch. Gör detta direkt vid öppning av kiosken om det inte redan ligger nyinköpta på bänken. Då fryser ni in det överblivna efter matchen om det inte är match dagen efter. 

Rutin för Toast 
· Kolla om det finns kylen innan ni tar ut ur frysen.
· Frys in överblivet och anteckna datum på frysetikett.
· Toast får förvaras max två dagar i kylskåpet efter upptining, därefter slängs den.
· Anteckna antal som kastas på svinnlistan i pärmen. 
Rutin för Domare / Sekretariat
· Tierps ledare kokar eget kaffe till sig själva.
· Bortalaget / Bortalagen ska ha kaffetermos, mjölk, socker, muggar, rörpinnar.
· Sekretariatet vid A-lags match ska ha termos med kaffe samt godbit.
· Sekretariat/kiosk vid U matcher får kaffe i kiosken.
· Domare vid poolspel får lunch (hamburgare, korv, toast) och dricka.
· Anteckna det antal (ej kaffe) som tagits till domare/sekretariat på svinnlistan i pärmen.
Rutin för hygien / städ
· Skriv alltid upp vilka som arbetar i kiosken i pärmen.
· Använd handskar vid mathantering (finns i ena bänkskåpet).
· Sätt upp långt hår.
· Tvätta händerna ofta.
· Förkläden finns på fyllan ovanför mikron.
· Torka av bord och mikron i cafeterian.
· Torka av alla bänkytor i kiosken.
· Häng av ytterkläder inne på toaletten.
· Vid behov moppa golv i kiosken. 
