Oppning

Stall ut KIOSK-skylten vid staketgenomgangen
till 7-manna.

Brygg kaffe. 1 paskaffe per kanna.

Kontrollera att ventilerna ar stangda pa kantinerna.
Fyll i kantinvattnet och signera listan i parmen.

Koka vatten till korven i vattenkokaren. Hall det uppkokta
vattnet I insatserna och lagg i ett par kryddpepparkorn och ett
lagerblad.

Plocka fram kylgodis, senap och ketchup samt kaffebrdd ur
kylen.

Satt ut papperskorgar och flaggor.

Tank pa handhygienen. Tvatta handerna och sprita garna vid
behov.
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Stangning

Hamta in KIOSK-skylten vid staketgenomgangen
till 7-manna.

Diska korvinsatserna i kOket med hett vatten.
TOm ur kantinvattnet och signera listan i parmen. Stang
ventilerna sa nasta pafyllning inte hamnar pa golvet.

Stang av kaffebryggaren och diska kannorna och termosarna.

Stéll in kylgodis, senap och ketchup samt kaffebrdd i kylen.Fyll
pa godis i kiosk/koksdelen som kan sta framme.

TOm papperskorgarna i containern mellan A-plan och
hockeyhallen. Ta med tomkartonger, som skall plattas till, innan
de laggs i containern.

Ta in papperskorgar och flaggor

1. Skriv en kassarapport for passets forsaljning. En
redovisande rapport(nr 1) skall till kansliet tillsammans
med pengar och nycklar(om ni inte kommit Gverens om att
lamna nyckel till nasta kioskpass efter erat) och en
kortfattad(nr 2) skall sitta kvar i parmen. Ateriamning av nycklar och

pengar sker i det brevinkast som finns i vaggen i klubbrummet, till vanster direkt efter kansliet i Arena
Svagstromsbolaget. Nyckel/tagg for att dppna bla ytterdérren pé ishallen, vid kansliet, sitter pa
nyckelknippan till kiosken. Sla bara igen ytterddrren efter er.

Las kioskdorren med det évre och undre samt hanglaset i
jarnslan.
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Korv

Titta i frysen om det finns korv fran tidigare pass att ta fram och
tina, annars 0ppnas en ny forpackning. 10-pack om det &r langre
mach och fyll pa med 5-pack.

Hall 1 uppkokat vattnet 1 ”korvbehéllaren™.

Lagg i korv och brod(bréd skall ligga kvar i pasen) i varsin
behallare.

Korv i 70°C och bréd i ca 40°C.

Lagg bara i nagra stycken korvar at gangen. De far inte ligga
mer an tva timmar i korvbehallaren. Korven ar fardig nér den
flyter upp till ytan. Skilj pa korv som har varmts upp och
nyinlagd korv med funktionen av mellanvéaggen.

Ej uppvarmd korv, som legat kyld under arbetspasset i 6ppnad
forpackning, laggs i fryspase for placering i frysen.

Lamna aldrig korv kvar i 6ppnad forpackning i kylen!
Kasta overbliven uppvarmd korv men frys in broden.

Var noga med att diska bade grytor och tanger.
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