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Kiosken pa Bossevallen

Tack for att du stottar SIF genom att halla kiosken 6ppen! Alla intdkter for kiosken gar till
féreningen, darfor ska de swishlappar som ar markta med Kiosk Bossevallen anvandas for
kiosken. | var kiosk kostar allting 20 kronor styck, forutom smagodis som kostar 2 kronor.

Kioskansvarig sasongen 2026 ar Marlene Lindberg, 070-290 58 59. H6r av er om ni har
nagra fragor!

Oppna kiosken

e Koka kaffe. Mat upp en full glaskanna med vatten, fyll pa ovanifran pa
kaffebryggaren. Satt i ett kaffefilter och hall i ett matt kaffe i filtret. Sla igdng
kaffebryggaren med kannan placerad undertill!

e Koka tevatten med vattenkokaren i koket. Tepasar finns i kiosken.

e Termosar finns i koket.

e Lagg upp medhavt fikabrdd pa brickor som hittas i kdket.

e Vid behov, komplettera med glutenfritt fika. Ett litet glutenfritt sortiment finns i
skafferiet i koket och ar tankt att anvandas om det efterfragas.

o Kaffetermos och fikabréd tas med ut i kiosken.

e Las upp kiosken med nyckel som finns i nyckelskapet i forradet.

o Oppna luckorna till kiosken, det racker att 6ppna langs l&ngsidan av kiosken.
Luckorna ar sparrade inifran och lases i uppfallt lage med fastena i taket utanfor
kiosken.

e Stall ut karl fér pantinsamling.

Stanga kiosken

e Stangluckorna och sparra dem inifran.

o Diska termos, kaffekanna, brickor.

e Torka av ytor i kiosken, putsa rutor vid behov.

e Fyllupp lask i kylen fran lagret.

e Vid behov, fyll upp godis, chips och bars fran lagret.

e Meddela garna Kioskansvarig Marlene 070-290 58 59 om ndgot tar slut.
e Vid behov, fyll upp servetter och kaffemuggar fran skafferiet i kdket.

e Las kiosken och lagret.

e Tain karl for pantinsamling.
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Prislista Kiosken Bossevallen 2026

Kaffe, Te, Lask, Festis, Fikabrod, Godispase, Chipspase, Corny 20 kr

Liten godis, typ Patron 2 kr
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Hamburgare

Lagen sjalva kan salja hamburgare. Kostnader, inkdp och intakter hanteras av laget.

e Sldigang stekbordet pa full effekt sa tidigt som mojligt, det behover 15 minuter for
att bli varmt.

e Sldigang flakten.

e Det gar att anvanda stekbordets tva zoner med olika temperatur, och stélla en
kastrull pa den delen som har lagre temperatur for varmhalining av fardiga burgare.

e Se till att skrapa rent stekbordet med spackelspaden med jamna mellanrum sa blir
det bast resultat.

Rengoring av stekbordet

e Skrapa rent stekbordet fran olja och branda bitar.

e Medan stekbordet fortfarande ar varmt, hall lite matolja pa stekbordet och anvand
skrubbhandtaget tillsammans med skrubbsvamp och de tunna metallnaten for att
polera stekbordet. (1 metallnat, 1 skrubbsvamp, 1 metallnat satts ihop som en liten
hamburgare och laggs mot stekbordet och sen trycker man med handtaget nerat
och skrubbar pa ytan.) Anvand garna handskar for att inte branna er.

e Samla upp oljan med papper och i oljedunken om det behovs. Torka rent bade
rannan, uppsamlingsbehallaren och slutligen stekbordet med papper.

e Skrubbsvamparna kan anvandas flera ganger.

e Stang av stekbord och flakt nar ni ar klara.

e Diska verktygen och aterstall dem.
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