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Rutin nr Faststalld datum Handlaggare Senast uppdaterad Handlaggare
SBK 70-02 2021-11-29 Oskar Backstrom 2021-11-24 RF

Tack for att du hjalper till i kiosken!

Om det ar nagot som borjar ta slut eller nagot du saknar sa skicka garna ett sms till kioskansvarig,
Oskar Backstrom pa 073-856 59 09.

Sedan sasongen 2021/2022 ar Kafé Kakservice den ordinarie kiosken. Vid storre event kan dven den lilla
(gamla) kiosken anvandas. Nar benamningen “kiosken” anvands i denna rutin avses bade koket i kafé
kakservice och lilla kiosken.

Kod till kiosken

For att komma in i kafé kakservice behover du antingen en tagg som fungerar eller en kod. Koden kommer
bytas ut med jamna mellanrum. For att fa tillgang till aktuell kod kontakta;

e Kioskansvarig — Oskar Backstrom pa 073-856 59 09 (géller 2021/2022)
e Arenaansvarig — Magnus Johnsson pa 070-319 10 68 (géller 2021/2022)
e Passersystem — Bjorn Eriksson pa 070-928 44 12 (galler 2021/2022)

Regler for arbete i kiosk vid Ale Arena

Det maste finnas en viss ordning pa arbetet i kiosken. Vi maste servera sdker mat! Om vi har rutiner for en
sdker livsmedelshantering sa minskar risken for smittspridning.

Reglerna finns langre ner i detta dokument.

Alla som arbetar i kiosken maste kunna reglerna. Om det kommer ungdomar som ska arbeta i kiosken
maste nagon vuxen ga igenom reglerna med dem. Det &r var och ens ansvar att folja reglerna, dvs att gora
Egenkontroll pa att de efterlevs!

Personlig hygien

Alla som arbetar i kiosken maste félja hygienrutinerna:

e Tvatta handerna fore varje nytt arbetsmoment.

e Helst ska det vara olika personer som hanterar pengar och livsmedel. Om man ar ensam i kiosken
sa ska man tanka pa att tvatta handerna mellan pengahantering och mathantering.

e Taalltsa inte i livsmedel med hdanderna utan att tvatta dem forst. Anvand tang sa att du inte ror
maten med hdnderna. Ta alltid korvbrod med tang och papper mellan bréd och hand.

e Man farinte arbeta i kiosken om man misstanker att man har magsjuka. Om man har varit magsjuk
far man inte vara i kiosken férran man varit symptomfri i minst 48 timmar.

e Ettrent forklade ska anvandas. Klader i 6vrigt ska vara rena.

e Langt har ska sattas upp sa att det inte riskerar att hamna i livsmedIen.
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Livsmedelshygien och hantering

Mat maste forvaras sa att inte skadliga bakterier kan vdxa i den. Den maste forvaras vid ratt temperatur
och anvdndas inom hallbarhetstiden. Kall mat maste alltsa forvaras tillrdckligt kallt och varm mat tillrackligt
varmt.

e Kontrollera termometern i kylen sa att den inte Gverstiger +8 grader
e Kontrollera termometern i frysen sa att den inte 6verstiger -18 grader
e Rapportera till kioskansvarig om temperaturen ar fel

Varm korv ska varmas till en temperatur pa mellan 65-75 grader. Anvdand termometer. Om det ar kallare
kan bakterier 6verleva och om det blir varmare sa spricker korven.

Korven forvaras fryst men 6ppnad férpackning kan férvaras i kyl vid max +4 grader i 3 dagar.

Tinad korv far inte frysas igen. Kokt korv far inte kylas ner och viarmas pa nytt. Den ska slangas.

Kakor och bullar ska frysas om de inte serveras samma dag som de ar bakade. Darefter far det som ar kvar
frysas. Om man tinar upp kakor och bullar sa far de inte frysas igen. De kan laggas i kyl for att serveras nasta
dag men inte langre an sa, da ska de slangas.

Godis ska hanteras med tang eller sked. Locken ska ldggas/sattas pa burkarna néar kiosken stanger.

Man maste kunna se hallbarhetstiden pa férpackningarna, lagg darfor inte 6ver livsmedel i andra
forpackningar.

Stadning
Kiosken maste stddas och rengéras sa att skadliga bakterier eller kemikalier inte hamnar i maten. Bakterier
kan inte véxa till sig pa en ren yta.

Skadedjur

Skadedjur som till exempel méss, faglar och insekter kan féra med sig olika smittor till maten och ska darfor
hallas borta. Rapportera genast till kioskansvarig om du upptacker musspillning eller insekter.

Avfall

Matrester och annat avfall maste tas omhand sa att det inte finns risk for att det ska smitta mat och for att
inte skadedjur ska komma at det. Lémna inga sopor kvar i kiosken vid stangning.

Sopséckar slangs i de slutna soptunnorna som star utanfor omkladningsbyggnaden.

Glasflaskor (Pukko) samlas ihop i ett trag. Tragen toms med jamna mellanrum av kioskansvarig (eller frivillig
person) pa nagon atervinningsstation.

Burkar (och PET-flaskor) samlas in i Pantamera-behallarna som finns utspridda bade i Ale Arena och i
omkladningsbyggnaden. Se vidare i rutin SBK 70-03 Pantamera om hur detta system fungerar.
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(-S-) Kafé Kakservice - rutiner

""’ff_'nl o 2

1. Borja med att trycka pa timern som forser alla uttag
med strom i kiosken.

Tvatta sedan handerna, det ar mycket viktigt att halla
en_god handhygien.

For att de gula dorrarna in till cafét skall vara upplasta
maste du trycka pa en knapp som sitter uppe till
vanster bredvid den gula doérren.

Jalusin far du upp med hjalp av knapparna med pilar
pa hoger sida av "luckan”

| kKiosken serveras:

Kaffe / Te

Dricka, Festis, Pucko (varm eller kall)
Bullar / kakor

Kexchoklad, godispasar

Korv med brdod

Vegetarisk pan pizza

Har hittar du varorna:

» Dricka, Festis, och Kaffemjolk finns i kylen.

> Bullar och Kakor finns i frysen. (Om det inte finns n&got tinat framme).

- Ta fram om det behdvs och tina
- Servera pa nagot av faten som finns.

» Vegetarisk pan pizza finns i frysen langst ner

- Ta fram om nagon vill ha.
- Folj instruktionerna pa forpackningen hur den skall tillagas.
- Servera med tallrik och bestick (engéngs material)
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Koka Kaffe / Te

1.

Fyll kannan till markeringen med vatten, hall sedan vattnet i luckan hogst upp
pa bryggaren.

Satt i kaffefilter och fyll med 13 matt kaffe till full kanna vatten.

Stall sedan en pumptermos "i” bryggaren, det gar bra att pumpen sitter i under

bryggning.
Tryck sedan pa knappen till hdger sa startar bryggningen.

Tevatten kokas i vattenkokaren.

Varma Pucko

Det finns tva satt att varma pucko:

1.

2.

Halla upp Puckon i en mugg och varma i mikron. (funkar om det inte &r s& mycket folk)

varm i en korvbytta:
- fyll pa& med vatten sa att det téacker halva flaskan
- vrid termostaten till 40grader

Korv med brod

1.

Fyll pa med vatten i korvbyttan till ungefar halften
(det gar att lyfta ur byttan och ta med till kranen)

. Lagg i 3 lagerblad och 6 pepparkorn i vattnet.

Innanfor luckan under korvbyttan finns knapp och termostat.

Tryck pa knappen och vrid termostaten till 75 grader.

OBS! Har du varmare vatten spricker korvarna och det ar viktigt att temperaturen inte
understiger 60 grader da bakterier kan véaxa till.

Ta fram korv och korvbréd som finns i kyl eller frys.

Lagg i korvarna i vattnet, det tar nagra minuter innan dom ar klara.
Ett gammalt bandytrix ar att korvarna flyter upp nar dom ar varma.

. Ar korvbroden frysta kan du tina dessa forsiktigt i mikron.

. Servera korven i korvpapper. Viktigt att tanka pa handhygien nar du serverar

korv.

| 6vrig s& skall ketchup, senap, servetter, kaffemjolk, tepasar och bitsocker sta
framme pa disken nar kiosken 6ppnar.
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Stangning

Q.

Bullar och kakor som inte har varit frysta kan laggas i
fryspase och frysas in.
Skriv garna vad det &r och datum pa en etikett.

Oppnat korvpaket som &r tinat ska laggas i plastpase i
kylen, mark med datum. Annars skall korven forvaras |
frysen.

Korvbrod skall laggas i frysen.

Vet man att det skall anvandas inom kort kan det ligga
kvar framme.

Fyll pa med drickor och festis i kylen.

Stang av korvbyttan/byttorna, tom sedan vatten och diska
ur ordentligt.

Diska tanger och kakfat noggrant och torka av med
papper.

Slang kaffesump, tom termosar skaolj ur och stall tillbaka i
skapet.

Torka av alla bankytor med rengoringsmedel.

Se till sa att alla bord i cafét ar avtorkade.

10. Sopa och vattorka golvet inne i kiosken.

*
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Att oppna lilla kiosken

Lilla kiosken - rutiner

Kiosken 6ppnas normalt genom att du fatt en kod. Nycklar till kyl och frys finns inne i kiosken.

Det finns ocksa ett litet kodfack till hoger utanfor kioskddrren som 6ppnas med hjalp av

ytterligare en kod. | facket ligger en nyckel till kioskdorren.

e Hojvarmen pa elementet (om det behovs)

e Tafram korv+brdd ur kylen om det finns — De far inte ha legat langre an 3 dagar.

Om det inte finns i kylen ta fram korv+brdd ur frysen. Mark brédpasen med dagens datum.

il

e Satt pa kaffe (13 matt och vatten enligt matt pa dedikerad kanna) och hall 6ver pa kaffetermos nar det ar

klart.

Fyll pa vatten enligt mangd pa
avsedd kanna

Satt i ett kaffefilter och fyll med
kaffe enligt kaffematt.

Vattenkanna till kaffet med
markerat matt for full termos

Fyll "doseraren” med kaffe och
matta fram 13 matt i kaffefiltret for
full termos

e Sitt pa tevatten. Da det normalt &r sa fa som valjer te behoéver det inte stéllas fram.
e Fyll "korv-grytan” till ca halften med vatten. Satt termostaten pa ca 65-75 grader. Lagg i kryddor, ca 2-3

lagerblad och 5 pepparkorn i varje "halva”.

Nar vattnet borjar bli varmt kan korven laggas i (fryst eller tinad). Fryst korv tar ca 10-15 minuter innan

den ar klar (da har den flutit upp), tinad korv ca 5 minuter.

Har finns kryddor
(lagerblad och
peppar)

e Virm ca 1l vatten i en gryta for att varma Pukko, vredet pa plattan stalls pa 100 grader.
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Fyll en gryta med
ca 1l vatten (4cm)

Satt pa plattan pa
ca 100 grader

e Tafram bullar/kakor ur kylen (max 1 dag gamla) eller frysen.
e Stall ut ketchup, senap, servetter, kaffetermos, kaffemjolk, socker, te och skedar pa utsidan av
serveringsdisken (kaffemuggar delas ut vid kop av kaffe).

Att stai kiosken

Tank pa att alla apparater inte satts igang samtidigt, da finns det risk att sdkringarna loser ut.
Centralen med jordfelsbrytare och automatsakringar sitter ovanfor hyllplanet dar drickorna star.

Prislista med swishnummer och QR-kod finns uppsatt bade utanfor och inne i kiosken. Uppmana gérna kunden att
anvanda QR-kod sa att markningen ”SBK KIOSK” kommer med vid betalningen.

Stadning

Det finns en garderob med stadmaterial utanfor lilla kiosken.

e Tvitta av disken pa bade insida och utsida av glaset efter varje arbetspass samt emellanat om det ser
kladdigt ut

e Anviand rengdringsmedel och Torky papper eller annan engangspapperstrasa (disktrasor sprider bakterier
pa ytan och skall inte anvdndas)

e Torka alltid av synligt kladd genast nér du ser det sa att alla ytor ar rena

e Golvet ska moppas vid stdngningsdags samt vid behov

Att stanga kiosken

e Lamna ca 100kr i véxel. Resterande pengar lagger du i en godispase och skriver lag & datum pa. Lat
kuvertet ligga kvar i kassaskrinet.

e  Skolj ur termosar, héll ut korvvatten.

e Stdng av korvkantinen och plattan fér varmning av Pucko.

e Limna aldrig framme t.ex. korvbrod, kakor/bullar nar du stéanger kiosken, det finns risk for skadedjur.
Mark med datum och lagg det i plastbackarna alternativt paketera i plastpasar och lagg i kylskapet eller
frysen.

e Lamna inga sopor kvar i kiosken.

e Las kyl och frys och hang tillbaka nycklarna i kiosken.

e Torkarent. Moppa av golvet.

e Sidnk varmen pa elementet sa att det inte star pa for fullt.

e Sting luckorna, dra ner rullgardinerna och se till att kiosken ar Iast.
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