Hygien
Alla som arbetar i kafeterian ansvarar för att följa god livsmedelshygien.
· God Handhygien: Tvätta händerna ofta!! Alltid innan du påbörjar mathantering och försäljning samt såklart efter toalettbesök samt mellan alla olika arbetsmoment: Disk, städning, försäljning, Livsmedelshantering

· Använd diskhon inne i kioskdelen till handtvätt och diskhon i köket till att diska.

· Sår på Händerna: Om ni har sår på händerna så skall ni ha plåster och engångshandskar då ni hanterar oförpackade livsmedel, så som smörgåsar, toasts samt korv med bröd.

· Sjuk: Arbeta INTE i Kafeterian om du är sjuk eller om du nyligen har varit sjuk. Har du exempelvis haft magsjuka skall du ha varit symtomfri i 48 timmar.

· Disktrasor: Byt dessa vid behov. 
· Använd handskar eller redskap vid hantering av oförpackade livsmedel när det behövs

· Använd rena arbetskläder.

· Långt hår ska vara uppsatt.

· Smycken på händer och handleder bör undvikas vid livsmedelshantering.

· Kontrollera bäst före-datum och kassera produkter som inte längre kan säljas.

· Förvara kylvaror i rätt temperatur och minimera tiden de står framme.

Toast: Skriv datum på toasten som tinats upp. Använd engångshandskar när ni förbereder toast 
Öppnade Korvpaket: Sätt en klämma på dessa, samt skriv datum när påsen öppnades

Varmhållning av korv i vattenbad: Korven får varm hållas max i 2 timmar på minst 60 grader – sedan ska den kastas. Lägg därför inte i för många korvar samtidigt – utan fyll på allt eftersom. 
· Vattnet till uppvärmning av korvbadet ska bytas ut efter sista pass, skölj ur och torka rent
· Använd tvådelad kantin till korvar
· Använd hink till att tömma korvbadet

[image: ]Om någon kund trots allt skulle bli sjuk efter att ha ätit något från vår kafeteria så hänvisar vi dem att kontakta Tjörns Kommun för en anmälan och rapport om detta
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