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Instruktioner
stekbord & hamburgare

Starta stekbordet genom att satta i sladdarna, det finns en pa varje sida.
OBS att de maste sitta i varsitt uttag, det finns ett till hdger och ett till
vanster om stekbordet! Vrid pa lite mer an 200 grader. Var forsiktig med
att "maxa”, da kan sakring ga. Om det hander sa far man sla pa den igen
(panelen sitter langst in i cafeet). Satt pa flakten pa max!

Koka upp en kanna vatten med vattenkokaren. Smidigt att ha den i
uttaget vid mikrougnen.

Induktionshallen star lampligast till vanster om stekbordet. Satt i sladden
i uttaget langst till vanster (inte samma uttag som stekbordet). Sla pa
induktionshallen och stall den pa lage 1. Stall pa gryta ("den minsta

stora”, det ar den enda som funkar pa induktionshallen (&) och fyll med
det varma vattnet och ha i en buljongtarning.

Hamburgarna ska stekas i “riktigt” smor. De kan laggas pa direkt fran
frysen. Stek 10-12 stycken (ha pa grillkrydda!) till att bérja med och lagg i
buljongvattnet. Nar nagon vill kdpa en hamburgare steker man pa dem
lite snabbt igen. Man kan med férdel aven lagga pa bréden pa
stekbordet langs 6vre kanten och sedan forbereda ett antal "fickor” med
brod.

Forbered tillbehor; skiva gurka och 10k, hacka isbergssallad. Ta fram
dressing, ketchup och senap. Servera pa det lilla bordet till héger utanfor

luckan sa far man ta tillbehor sjalv.

Fickor till hamburgarna finns i lada langst till vanster. Brod och
hamburgare finns i frysen.
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