Vill du hjalpa vart lag?

Kbép den italienska kvalitetsosten Parmigiaono Reggiano
eller ndgra av véra andra populdra produkter!

Parmigiano Reggiano 2
Lagradiminst 24 mdnader. Ca500g ’ @
Pris till kund: 195 kronor. o

Den ”dkta” parmesanosten som i Italien kallas for
ostarnas kung. Gjord pa komjolk, lagrad i 2 ar. Enligt
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manga denultimata lagringstiden. Smaken ér kraftig, lite notig
men har samtidigt en underbar mjukhet. I italiensk matlagning
anvinds den som riven till pasta, gronsaker och gratanger. Eller
varfor inte baranjutaav en bit till ett gott glas vin?
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Ekologiskt bryggkaffe

Vikt: 400g
Pristill kund: 100krB
Ett klassiskt ekologiskt mellanmorkt bryggkaffe, med

italiensk ton och balanserat med viss syrlighet. Kaffet &r
fylligt och kramigt, vilket passar de flesta. Blandningen

Quattrocentro
Lagrad minst 10 mdnader.
Ca 1kg

Pris till kund: 200 kronor.

Quattrocento &r en helt ny Italiensk hérdost,
tillverkad pa samma sétt som en parmesanost. Smaken paminner
om en traditionell Parmigiano Reggiano , men ér lite mildare och
mer rund i smaken. Den passar bra i all form av matlagning, men
dven pa ostbrickan eller som tilltugg. Den dr véldigt rik pa kalcium
och protein, den innehaller dessutom inga tillsatser och &r helt
laktosfri. Innehéller dessutom inget animaliskt 16pe, utan
vegetabilisk ystenzym. Ouattrocento betyder 400 pa italienska.
400 &r ocksé antalet liter mjolk som gér &t att producera ett helt
osthjul som véger ca 38 — 40 kg.

[taliensk Salami

Vikt:3x200g
Pris till kund: 170kr B

bestar av bonor fran Mexiko, Peru och Tanzania. Vart kaffe Tva olikasorteridkta italiensk salamia200g/st, fran Veroni.

ar hantverksméssigt rostat pa Jarna Rosteri, som endast
producerar 100% ekologiskt kaffe.

Olivolja Anfosso Ligurien

Pris till kund: 150 kronor.
051

Anfossos sarskilt utvalda extrajungfruolivolja
fran Ligurien. Den liguriska olivoljan
kannetecknas av sin milda, mjuka, fruktiga smak
och arom. Dennahérligaolivoljaframstillsav 100%

Salaminar tillverkad enligt traditionen fran regionen
Kampanien, lagrad i minst 20 dagar och kan forvaras utom
kyla. Passar perfekt till antipasto eller som smorgéaspaliagg.

vialmogna taggiasca-oliver som kallpressats direkt
efter skord. Olivoljan passar bratill milda rétter
sasom fisksoppor, gratidnger och till sallader.
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