Arbetsordning kök
Fredag serveras ej tacos.
Söndag –måndag serveras hamburgare om det finns över.

Vi har dessutom: Kaffe och fikabröd, Toast, varmkorv.
På morgonen ställs servering i ordning. Tillbehör till taco och hamburgare får var och en ta sig själv. I köket värms förstekt hamburgare och köttfärs.

Hamburgare
Skölja hacka grönsaker, ta fram tillbehör.
Värma hamburgare, bröd, lämna över i hamburgerficka till kioskansvarig

tacobuffé 
Hacka grönsaker, ta fram tillbehör – tallrikar och bestick. 

Värm tacoköttfärs, ös upp i tallrik ca. 160 gr/portion, lämna över till kioskansvarig
Tillverka toast

Gör en ”franska” i taget, förvaras sedan klar i påse. Kioskansvarig hämtar

Varmkorv

Värms och säljs i kiosken, ev förvaras tillbehör i köket?

Kom ihåg att arbeta på hygieniskt sätt, använd handskar. Torka och ha snyggt i köket. Tänk på hållbarhetstid- förvaring i kylskåp och att inte värmehålla för länge.

Sist men inte minst HA TREVLIGT
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