Arbetsordning kök
Alla bär vit funktionärs t-shirt från Intersport (+väst från SISU 3-4 januari). Delas ut på plats. 
Onsdag – Torsdag serveras inte tacos. 

Fredag –lördag serveras hamburgare om det finns över.

Vi har dessutom: Kaffe och fikabröd, Toast och varmkorv 

Kaffet kokas i kiosken.

På morgonen ställs servering i ordning. Tillbehör till taco och hamburgare får var och en ta sig själv. I köket värms förstekt hamburgare och köttfärs.

Hamburgare
Skölja hacka grönsaker, ta fram tillbehör.
Värma hamburgare, bröd, lämna över i hamburgerficka till kioskansvarig

tacobuffé 
Hacka grönsaker, ta fram tillbehör – tallrikar och bestick. 

Värm tacoköttfärs, ös upp i tallrik ca. 160 gr/portion, lämna över till kioskansvarig
Tillverka toast

Gör en ”franska” i taget, med ost, kalkon, tomat samt krydda. förvaras sedan i påse. Kioskansvarig hämtar

Fikabröd

Lägg på fat linda in i folie. Kioskansvarig hämtar.

Varmkorv

Värms och säljs i kiosken, ev förvaras tillbehör i köket?

Kom ihåg att arbeta på hygieniskt sätt, använd handskar. Torka och ha snyggt i köket. Tänk på hållbarhetstid- förvaring i kylskåp och att inte värmehålla för länge.

Sist men inte minst HA TREVLIGT

Kontaktpersoner köket

Kicki Pettersson 070-3981177

Maria Boman 070-288 1927
Ann-Helene Rönnlund 070-6274499

Kontaktperson kioskansvarig/matleverans 
Jimmy Renström 076-127 14 69
