
FIK 

Under dagen kommer vi att sälja varma mackor, varmkorv, nudlar, fika, 

godis etc.  

En del mackor kommer att vara förberedda, och sen kommer det att finnas 

råvaror så att det går att göra fler under dagen om det behövs.  

Nedan är en sammanställning av vad jag spontant kom på bör göras under 

dagen, men det är på intet sätt uttömmande.  

 

I början av dagen  

• Ställa i ordning inne i själva fiket, slå på kaffe, börja värma 

varmkorv, etc.  

• Ställa i ordning på disk och servering, tejpa upp qr-koder och 

prislistor.  

 

Under dagen 

• Förbered fler mackor vid behov, sätt i påse så det finns klart att sätta 

i järnet när det beställs.  

• Se gärna till att vattnet i vattenkokaren hålls hyfsat varmt, så det går 

snabbt att koka upp vid köp av nudlar.  

• Håll koll på om ni märker att något börjar ta slut. Meddela Stina (nås 

på 070-362 91 16) i god tid om något behövs fyllas på. 

 

I slutet av dagen 

• Börja städa undan i köket när det är lämpligt, vissa saker kan kanske 

börja ”avvecklas” lite tidigare, exempelvis kanske inte varmkorv 

behöver säljas in i det sista.  

• Glöm inte att tömma kaffebryggare, skölja ur termosar, 

varmkorvsbytta, etc.  

• Avsluta med att tömma soporna (container finns på baksidan av 

arenan) 


