ATT GORA INFOR OCH UNDER FRUKOSTPASSET
Arbetstid 06.00-10.00 Servering 6ppen 07.00-09.00

Husmor gor:

e Varm choklad i stor gryta som ska fyllas pa i kannor
e Tevatten

Vigor:

Kaffe som bryggs av oss sjalva och fylls pa i en 10-literstermos (6vriga termosar far
endast anvandas till kaffet som ska ut pa faltet)

En person brygger sedan kaffe under hela passet och fyller pa termosarna som
lamnas av dem som jobbar pa faltet. Dessa ska stéllas pa sarskild plats for
avhamtning.

Plocka fram
- Ost
- Korv
-  Marmelad
- Fil
- Flingor
- Mausli
- Tepasar
- Socker
- Smor
- Knéackebrod
- Mm

Det mjuka brodet laggs upp i 2st bleck.

Forbestalld specialkost lamnas ut efter forfragan.

Hall borden snygga, torka och plocka av efter dem som inte gjort det sjalva.
En eller tva personer ska ocksa forbereda gronsakerna till lunchen.

Nar serveringen stangt:

Plocka undan allt utom det harda brédet som fylls pa.
Torka bord och stolar och lagg upp dem péa borden.
Torka av alla bankar och andra ytor.

Sopa av golvet. Vattorka vid behov.

Fyll pa tallrikar, bestick och glas.

Det ska vara rent och snygat nar ni lamnar 6ver till lunchpasset

Annat viktigt att tdnka p&:

Barnen ska inte vara med och jobba i koket

Spara t-shirten du far i fall du ska jobba ytterligare pass

Langt har ska sattas upp i hastsvans

Hall handerna rena

Ingen obehorig far slappas in i koket bakvagen pa grund av miljo- och
sakerhetsskal

e For att det inte ska bli rorigt i disken ska endast en person hdmta och lamna
disk at gangen



