ATT TÄNKA PÅ I CAFÈTERIAN
-Tvätta alltid händerna med tvål innan ni hanterar livsmedel.

-Anänd engångshandskar vid hantering av livsmedel.

-Har ni sår på händer måste alltid engångshandskar användas.

-Vid smittsam sjukdom, arbeta inte i caféterian.Speciellt vid olika typer av magsjukdommar.
-Kontrollera temperaturen i korvlådan då och då.Ej under 60 grader.
-Kontrollera bäst före datum.

-Efter varje arbetspass torka och gör rent efter er.

-Sista arbetspasset våttorkar golvet och lägger sopsäcken i kontainer.

